CAEE DES ARTISTES
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BIO-EIER, MIT PARMESAN, FRITES & SALADE
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SALATE
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RUCQLA SALAT, KIRSCHTOMATEN,
GEROSTETE PINIENKERNE,
GRANA PADANO IN HAUSGEMACHTEM
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GEMISCHTER SALAT, BASILIKUM, BURRATA,
KIRSCHTOMATEN IN HAUSGEMACHTEM
ORANGEN-DRESSING 18

Calade des fides
GRATINIERTER ZIEGENKASE MIT HONIG AUF

ROTE-BEETE-MOUSSE & PESTO
ARTISCHOKEN-APFEL SALAT 19

GEMISCHTER SALAT, BASILIKUM, BUFFELMOZZARELLA,
KIRSCHTOMATEN, CROUTONS IN HAUSGEMACHTEM

ORANGEN-DRESSING 17
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HAUSGEMACHTE MASCARPONE-CREME AUF BISKUIT,
LEICHT MIT KAFFEE & KAKAOQ 10
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BELGISCHE WEISSE SCHOKOLADE,
STRACCIATELLA-BURRATA,
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MIT SAISONALEM 0BST,
VANILLESAUCE & VANILLEEIS 12




CAEE DES ARTISTES

Sasle & Sopa

PIZZA A PATE TIREE FLUFFIG UND LUFTIG, MIT FRISCH HANDGEZOGENEM TEIG, IN UNSEREM NEUEN STEINOFEN GEBACKEN

HANDGEMACHTE PASTA

Saske a T’

PAPPARDELLE MIT WEISSER TRUFFELCREME,
CHAMPIGNONS & PARMEGIANO

Rinderfiletstreifen
Scampi
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PAPPARDELLE MIT ZITRONEN-VELOUTE,
BURRATA & AMARETTI

MIT GORGONZOLA-RUCOLA-CREME,
KIRSCHTOMATEN UND PARMEGIANO

GEFULLT MIT STEINPILZ, IN VELOUTE-SAUCE
MIT SAISONALEN CHAMPIGNONS & PARMEGIANO
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GEFULLT MIT BASILIKUM, IN TOMATENSAUCE,
MIT KIRSCHTOMATEN & PARMIGIANO

Hihnchenbrust
Burrata

Cnoccli o la Pellorave

GEFULLT MIT ROTER BETE, BASILIKUM-PESTO,
KIRSCHTOMATEN & RUCOLA

Burrata
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PIZZA A PATE TIREE
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San-Marzano-Tomatensauce, Biiffelmozzarella, frisches Basilikum
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San-Murz%r'g-TmRuﬁensuuce, Salsiccia,
schwarze Oliven & Burrata
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Fior di Latte, Parmesan, Provola & Gorgonzola
SLovma Rucola

San-Marzang-Tomatensquce, gior ilﬁl\e, Ri;colu,_ .
originaler Parmaschinken & gehobelter Parmigiano
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San-,frz no-Tomatensquee, gerdiucherter Fior di Latte (Provola)
gegrillte Auberginen & Pecorino Romano
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Fiar %i fun?, kur.umellis'erge ZwiebeJn, Ricotta-Créme,
gehobelter Parmigiano & Sesamran
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San-Marzang-To ulerﬁuice, Fior di lgi\e, Feta, Kirschtomaten,
gerosteter Knoblauch & rote Zwiebeln

Niolt Snleume

San-Marzano-Tomatensauce, Fior di Latte & Salame Napoli

Sroscidls™

San-Marzano-Tomatensauce, Fior di Latte & Prosciutto Cotto
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